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مقدمه

لازم به ذکر است که در تولید این محصولات از بهترین آلیاژها که در مقابل سایش از مقاومت بالایی

گروه تولیدي بکردانه موفق به اخذ گواهینامه بینالمللی مدیریت کیفیت

گروه تولیدي

D500 - D1000دستگاه هاي میوه خشک کن بکردانه مدل
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مدل

ظرفیت

وزن 

توان مصرفی

ابعاد (ارتفاع*عرض*طول)

طراحی بدنه

کنترل دما

پوشش تمام استیل 304 نگیر

کارکرد

کنترل زمان

D 500D 1000

15 کیلوگرم

30 کیلوگرم

30 کیلوگرم

48 کیلوگرم

1500 وات در ساعت750 وات در ساعت

110*62*52  سانتی متر70*62*52  سانتی متر

بی صدابی صدا

دیجیتالدیجیتال

دیجیتالدیجیتال

پوشش تمام استیل 304 نگیر

مشخصات دستگاه

وسایل جانبی دستگاه

-  CD آموزشی میوه خشک کن

- اسلایسر

- دفترچه راهنما

D500 - D1000دستگاه هاي میوه خشک کن بکردانه مدل
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معرفی قطعات

1 - محفظه گرم کن شامل فن هاي سیرکولاتور و هیتر

2 - محفظه برق

3 - محفظه میوه خشک کن

شکل (1)

3

4 - پنـل کنترل

5 - درب محفظه
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همانطـورکه در شکل (1) مشخص شده است، دستگـاه هاي میوه خشک کن بکـردانه مدل D500 و 

D1000 از بخش هاي مختلفی به شرح زیر تشکیل شده است .

- پنل کنترل و محفظه تجهیزات کنترلی : در این بخش مدارهاي کنترلی و پنل تنظیم دما و زمان

 قرار گرفته است .

- محفظه فن هاي سیرکولاتور و هیتر : در این قسمت فـن هاي سیرکولاتور و هیتر گرمکن قــرار 

گرفته است . در دستگاه میوه خشک کن مدل D500 تعداد 2 عدد فن سیرکولاتور و در دستگـاه مدل

 D1000 تعداد 4 عدد فن سیرکولاتور درون این محفظه قرار دارد .

- محفظه خشک کن : در این قسمت که دیواره هاي آن داراي عایق حرارتی و دو جداره می باشند

 صفحه هاي توري قـرار گرفته اند که میوه ها و سبزیجات روي این صفحات قـرار می گیرند و خشک 

می شوند . در دستگـاه D500 تعداد 15 صفحه و در دستگـاه  D1000 تعداد 30 صفحه در این

 محفظه قرار می گیرد.

- درب میوه خشک کن:  داراي یک صفحه شفاف جهت بررسی وضعیت میوه هاي داخل خشک کن و

شیارهاي خروج رطوبت می باشد. 

معرفی بخش هاي مختلف دستگاه
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معرفی پنل کنترل

TIME (MIN) TEMP (C)

300 65 STOP START
POWER

12345

67

1 - کلید خاموش و روشن پنل کنترل

2 - کلید راه اندازي دستگاه

3 - کلید خاموش کردن دستگاه

4 - کلید تنظیم دما

5 - کلید تنظیم زمان ( بر حسب دقیقه )

6 - نشانگر دما

7 - نشانگر زمان تنظیم شده 
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نکات مهم قبل از راه اندازي دستگاه

- حتما از یک محافظ برق سر راه برق ورودي دستگاه استفاده کنید، تا هنگام نوسانات شبکـه برق ، از 

آسیب دیدن به تجهیزات برقی و الکترونیکی دستگاه جلوگیري کند.

- در صورتی که محل مورد استفاده دستگاه داراي سیم کشی ارت استاندارد نمی باشد ، بهتر است که

 یک سیم ارت به پیچ نصب شده در پشت پنل کنترل (محل اتصال سیم ارت) وصل کنید و سر دیگـر 

سیم را به یک لوله آب و یا رادیاتور شوفاژ و یا درب فلزي فروشگاه وصل کنید. 

- ابتدا فیوز پشت پنل کنترل را در وضعیت ON قرار دهید.

- کلید POWER پنل کنترل را روشن کنید. 

- در زیر نشانگر دیجیتال دما (TEMP) با استفاده از دکمه تعبیه شده دماي موردنظر را تعیین کنید .

 دما می تواند در بازه بین 20 الی 75 درجه سانتیگراد باشد. بهتر است دما را در بازه بین 60 الی 75 

درجه قرار دهید .

- با استفـاده از کلید زیر نشانگـر زمان (TIME) زمان دلخواه براي خشک کـردن را تنظیم کنید .

 این زمان به ضخامت میوه هاي اسلایس شده و همچنین نوع میوه بستگـی دارد و بسته به نوع میوه و

 ضخامت می تواند بیـن 2 الی 16 ساعت متغیر باشد . عـدد نشانگر بر حسب دقیقه می باشد و شمـا 

می توانید زمان را از 1 دقیقه الی 999 دقیقه تنظیم کنید .

در صورتی که نمی دانید چه مقدار زمان براي خشک کردن میوه مورد نظر نیاز است ( این کـار نیاز به 

تجربه زیاد دارد) بهتر است زمان را حدود 3 الی 5 ساعت تنظیم کنید. در صورتی که میوه هنوز خشک 

نشده بود، مجددا یک سیکل دیگر به خشک شدن اضافه کنید .   

- میوه هاي مورد نظر را با اسلایسر دستی و یا برقی به ضخامت هاي یکسان برش بزنید و روي صفحه هاي 

توري دستگاه قرار دهید . به هیچ عنوان نباید میوه ها روي همدیگر قرار بگیرند و بایستی که کنار هم روي

صفحات توري چیده شوند.

- پس از اینکه کلیه صفحات داخل محفظه پر شدند درب محفظه را ببندید و کلید START  را فشار 

نحوه کار با دستگاه
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دهید . با فعال کـردن این کلید فن هاي سیرکولاتور و هیتر روشن شده و محفظـه میوه خشک کن به 

آرامی گرم می شود. با توجه به اینکه رطوبت میوه ها در شروع کار بسیار بالاست، مدتی طـول میکشد

 که کل محفظه به طور یکنواخت گرم شود. 

- در صورتی که حجم میوه هاي اسلایس شده کمتر از تعداد صفحات محفظه بودند و چند صفحه خالی

 می ماند، بایستی که صفحات را از بالا به پایین پر کنید و صفحات خالی باید پایین محفظه قرار بگیرند.

- فن هاي سیرکولاتور باعث پخش یکنواخت حرارت درون محفظه خشک کن می شوند. ولی براي هـر

 چه یکنواخت و بهتر خشک شدن تمام صفحات بهتر است در طی سیکل خشک کن یکبار جاي صفحات 

 بالایی و پایینی را عوض کنید و یکبار هم صفحات را بیرون کشیده و 180 درجـه بچرخانید و در همان

 طبقه قرار دهید .

این کار باعث می شود میوه هاي سمت جلو طبقه که از هیتر فاصله بیشتري دارند مانند میوه هاي عقب

 طبقه به صورت یکنواخت خشک شوند .

براي جابه جایی و چرخش توري ها ، نیازي به خاموش کردن دستگاه و یا فشردن کلید STOP نیست. 

همینطورکه دستگاه روشن و مشغول فعالیت است درب محفظه را باز کنید و صفحات را جا به جا کنید.

- پس از اتمام زمان تعیین شده ، دستگاه به طور اتوماتیک خاموش می شود و به کاربر آلارم می دهد.

 در این لحظه درب محفظه را باز کنید . اگر خشکی میوه ها در حد و اندازه دلخـواه بود ، صفحات را از

 محفظه خارج کنید و میوه ها را تخلیه کنید. ولی اگر نیاز به خشک شدن بیشتر بود یکبار دیگر دما و

 زمان را براي یک الی چند ساعت دیگر تنظیم کنید و مجددا دستگاه را START  کنید.

نکات مهم هنگام کار با دستگاه 

- هر چه ضخامت اسلایس ها کمتر باشد، زمان کمتري براي خشک کردن میوه ها نیاز است . لیکن 

ضخامت استاندارد براي خشک کردن میوه ها 4 الی 5 میلیمتر می باشد .

- میوه هاي با درصد آب کمتر مثل موز ، سیب ، شلیل ، هلو و انبه به زمان کمتري براي خشک کردن

 نیاز دارند (بین 5 الی 7 ساعت با دماي 75 درجه) و میوه هاي با درصد آب بیشتر مثل پرتقال، نارنگی

 هندوانه ، انگور به زمان بیشتري براي خشک کردن نیاز دارند .
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- جهت خشک کردن سبزیجات در صورتی که فضاي بین طبقات به علت حجم بالاتر سبزي ها کم بود

 می توانید صفحات را به صورت یک در میان در محفظه قرار دهید تا فاصله بین طبقات بیشتر شود.

- صفحات توري قابل شستشو می باشند . براي شستن آنها می توانید از برس سیمی و آب گرم و مایع

 ظرفشویی استفاده کنید.

- سعی کنید با دست خیس به محفظه و قطعات دستگاه دست نزنید.

- هـر هفته یکبار چرخش تمامی فن هاي سیرکولاتور را کنترل کنید تا از کارکـرد همه فن ها مطمئن

 شوید .

- به هیچ عنوان شخصا اقدام به بازکردن محفظه کنترل و تعمیر دستگاه نکنید. این کار باعث می شود

 که گارانتی دستگاه باطل شود.

- تحت هیچ شرایطی دستگاه را با شستشوي مستقیم آب تمیز نکنید . براي تمیز کردن محفظه و کل

 دستگاه از پارچه نمدار استفاده کنید.

- نباید درون دستگاه از دو میـوه مختلف جهت خشک کردن استفاده کنید، چون زمـان خشک کردن

 براي میوه هاي مختلف متفاوت بوده و با این کار یکی از میوه ها خوب خشک نمی شود.
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خدمات پس از فروش

(آقاي مهدي نبی)

(آقاي مهندس مهرابی)
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